v
ROYAL
CATERING

WESELE

Prezentowane menu ma charakter orientacyjny i stanowi inspiracje do stworzenia oferty dopasowanej do charakteru przyjecia,
stylu oraz oczekiwari Pary Mtodej. Niezaleznie od konwencji, wiele przyjec rozpoczyna sie od eleganckiego koktajlu powitalnego,
po ktorym nastepuje uroczysta kolacja. Kolejne czesci wieczoru wzbogacaja bufety tematyczne, stacje live cooRing, candy bary
i imponujacy tort weselny. Tworzymy oprawe kulinarnqg, ktora staje sie dopetnieniem tego szczegolnego dnia.

JEDNA Z TRZECH ODStON WESELNEGO MENU
PAKIET I

Mozesz wybral jeden z trzech pakietow menu, keore rozniq si¢ kompozycjg dan, liczbg positkow i przekgsek.

hgmia pomozemy Ci wybmc’ idcalny zestaw, dopasowany do charakteru i stylu Waszego wythkowcgo dnia

TRADYCYJNE POWITANIE PARY MLODEJ
Ceremonia powitania chlebem i sola
Aperitif
Kieliszek Prosecco na powitanie gosci
Czekoladowa pralina w ksztatcie diamentu

OBIAD SERWOWANY

Przystawka
Zupa
Danie gtowne
Deser
BUFET ZIMNY
9 przekasek
3 satatki
BUFET GORACY

3 dania gtowne
2 dodatki skrobiowe
2 dodatki warzywne

DANIE COMFORT FOOD W BUFECIE

2 dania wystawione po potnocy

BUFET SLODKI

4 ciasta w catosci i 3 mono desery
lub 7 mono deserow
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Tak moze wyglqdac’ skomponowanc przez Was menu z Pakietu 1.

PRZYSTAWKA SERWOWANA

Halibut gravalax marynowany w wisniowce podany na carpaccio z pieczonego buraka i rzodkwi daikon
lub

Creme brilée z koziego sera z cukrem fiotkowym serwowany na galaretce buraczanej wege

ZUPA SERWOWANA

Bulion z kaczki z domowym makaronem i lubczykiem LF
lub

Consomme z grzybow lesnych z kluseczkami francuskimi, kwasna smietang i pesto pietruszkowym wege

DANIE GEOWNE SERWOWANE

Delikatne udo kaczki w zurawinowym sosie demi glace, kluski Slaskie z batatow,
mini buraczki z kremem balsamicznym GF/LF
lub

Stek z kalafiora pieczony z harrisa i wodg rézang, podany z hummusem z suszonymi pomidorami,
tahini, granatem, swiezymi ziotami i orzeszkami piniowymi vegan /GF/LF

BUFET ZIMNY

Wedliny tradycyjnie wedzone i pieczone: schab ze sliwka, rostbef, karkowka, boczek rolowany
Pieczony rostbef z musem grzybowym GF
Vitello tannato - plastry cieleciny na musie z tunczyka z jabtuszkami kaparowymi GF
Poledwiczka nadziewana szparagami i borowka na rukoli GF/LF
tosos szkodzki, dressing yuzu na bazie sosu sojowego, grejpfrut, czarny sezam, wakame GF/LF
Matias w trzech odstonach (w sosie smietanowym z gorczycag; tradycyjny w oleju z cebula,
szalotka i koprem; z zurawing i suszonymi pomidorami) GF
Karmelizowana figa owinieta w szynke parmenska z sosem balsamicznym GF/LF

Roladki z baktazana z serem dojrzewajgcym i sezamem vegan/GF/LF
Weganskie przegrzebki na musie z rukoli i pestek dyni vegan/GF/LF

SALATKI

Tradycyjna satatka cezar z grillowang piersig kurczaka, bekonem i grzankami z bagietka na zakwasie, anchois, domowy dressing
Baby szpinak z gorgonzola, brzoskwiniami, truskawkami, pikantnymi grzankami z chatki oraz sosem winno miodowym wege
Pieczone mtode marchewki w tymianku cytrynowym | rozmarynie, glazurowane w syropie klonowy,
jarmuz, rzodkiew arbuzowa wege/GF/LF

BUFET GORACY

Zraziki cielece z farszem grzybowym w sosie pieczeniowym
Roladki z kurczaka faszerowane batatem, cheddarem i rodzynkami na sosie winno-maslanym
Pieczony filet z karmazyna na sosie porowo - cytrynowym

Dziki ryz z natka pietruszki GF/LF
Gniocchi z mastem bazyliowym

Brokut szparagowy w maslano - czosnkowym sosie z prazonymi pestkami stonecznika
Marchew parisienne marynowana w miodzie z czarnuszka

STAROPOLSKIE SPECJALY PO POLNOCY

Zurek na wedzonych zeberkach z biata kietbasa i jajkiem
Beef Strogonoff

BUFET SLODKI

Red velvet mus w czerwonym zamszu
Mus czekoladowy z likierem Bayley's i kawowym glassage
Créme brulée z opalanym cukrem Muscavado

Beza z owocami (serwowana w catosci)
Sernik z biata czekolada (serwowany w catosci)
Mus mango z kawiorem owocowym, praling cytrynowa, ciastem maslanym i gallasage (serwowany w catosci)
Szarlotka z beza (serwowana w catosci)
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