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WIELKANOCNE SNIADANIE

przykladowe menu

BUFET ZIMNYCH PRZEKASEK

Savory roll z patisserie pate z pieczonej kaczki Barbarie, foie gras, koniakiem, chipsami z salsefii i szczawikiem zajeczym
Wielozbozowy savory roll z twarogiem farmerskim, mtoda dymka, kietkami groszku i rzodkiewka wege
Savory roll ze szpinakiem baby, musem jajecznym, szczypiorem, pedami sataty frisée i musztardowcem wege/LF
Chrupkie carpaccio z ziemniakow z musem z borowika szlachetnego, jadalna ziemia truflowa i grzybami enoki wege/GF
Chrupkie carpaccio z ziemniakow z grillowana wetka tygrysia, musem koperkowym i kawiorem z jesiotra GF
Chrupkie carpaccio z ziemniakow z velouté majonezowym z nutg warzechy, pieczonym rostbefem i kwiatem kaparowca GF
Grillowane tramezzini z mowym twarogiem tososiowym, panierowanym jajkiem przepiorczym i pertami kawioru z pstraga teczowego
Grillowane tramezzini z orzechowym hummusem z grillowanym szparagiem i chipsem z topinamburu bulwiastego wege/LF
Grillowane tramezzini z pasta z pieczonego pasternaku i ztotego lazura, ptatkami kindziuka, pedami groszku i kwiatem bratka
Faszerowane musem z wedzonego dzikiego tososia jajko z jadalng ziemia truflowa i koprem GF/LF
Jajko faszerowane pasta z pieczonej pulardy i chipsami ze skorzonery GF/LF
Jajko faszerowane musem pieczarkowym, grzybami enoki i szczawikiem GF/LF
Schab putawski z musem chrzanowo-szczypiorkowym GF
Pieczone pasztety wielkanocne: z grzybami i ze sliwka z domowymi marynatami i konfiturami
Kurczak z farmy ekologicznej nadziewany pistacjami, w spadziowym miodzie i pedami groszku GF/LF
Mini blin gryczany z serem korycinskim, roslinnym kawiorem, mtoda cebulka i wakame GF/LF
Pieczony pasztet z ciecierzycy z pomidorami malinowymi i pestkami dyni hokkaido vegan/LF

PIKLE

Korniszony, piklowane cebulki baby, patisony z papryka chili vegan/GF/LF

PIECZYWO

Chleb zytni na tradycyjnym zakwasie
Kompozycja drozdzowych wypiekdw z sezamem, ziarnami stonecznika
Schiacciata wieloziarnista

SALATKI W SLOIKACH

Satatka z mtodych ziemniakow ze szpinakiem, grillowana pancetta, groszkiem straczkowym
i sosem verde na bazie majonezu i jogurtu GF
Mix satat ogrodowych z plastrami ogorka gruntowego i rzodkiewki, grillowanymi boczniakami, szalotka
i czarnymi pertami pomidorow baby vegan/GF/LF

DESERY

Drozdzowa baba wielkanocna
Kremowy sernik z biatg czekolada
Tradycyjny mazurek z kajmakiem

Mini beza z lemon curd i siekang pistacja
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Rostbef w biatym sezamie z musem chrzanowym
Pieczone pasztety wielkanocne: z grzybami i ze sliwka z domowymi marynatami i konfiturami
Kurczak z farmy ekologicznej nadziewany pistacjami, w spadziowym miodzie i pedami groszku GF/LF
Omlet jajeczny z kawiorem z pstraga teczowego i majonezem krabowym GF
Tatar z krewetek tygrysich podany na blinie szpinakowym i sferycznym limonkowym kawiorem
Jajo faszerowane musem z wedzonego pstraga, anchois, kawiorem z Bietugi i chipsem z kaparowca GF
Jajo faszerowane musem z wedzonego farmerskiego twarogu solankowego, ziemig koperkowa i grillowanym szparagiem wege
Jajo faszerowane musem z podgrzybka brunatnego z natka pietruszki i chipsami z salsefi wege/GF
Pieczony pasztet z ciecierzycy z pomidorami malinowymi i pestkami dyni hokkaido wege
Kolendrowy ser z pestek stonecznika na petnoziarnistym spodzie z rzodkwig arbuzowa i oliwg szczypiorkowa vegan/LF

BUFET SALAT

Satatka z jajem poche, ogorkami matosolnymi, zielonym groszkiem, wedzonga szynka kozacka,
ptatkami chili i aioli z kwiatem kopru GF
Pedy frisee, rukoli i roszponki z awokado, kolorowymi pomidorkami baby, pedami bimi, marynowanym
w pietruszkowym verde tofu i emulsjg bazyliowa vegan/GF/LF

PIKLE

Korniszony, piklowane cebulki baby, patisony z papryka chili vegan/GF/LF

PIECZYWO

Chleb zytni na tradycyjnym zakwasie
Kompozycja drozdzowych wypiekow z sezamem, ziarnami stonecznika,
Schiacciata wieloziarnista

BUFET GORACY

Zur staropolski z jajem od zielonondzki i grzankami
Krem porowy z tartym chrzanem, koprem ogrodowym i chrupigcymi juliennes z tempehu wege/GF
Biate frankfurterki z wtasnej manufaktury podane z mtoda kapusta i kwiatem kopru GF/LF
Indyk ze szparagami w sosie béarnaise LF
Dorsz atlantycki zapiekany w panko z sosem limonkowym na bazie kopru
Krokiety ze szpinakiem baby, jajem od zielononozki i salsa pomidorowa wege
Kluski jajeczne ze szpinakiem baby i pietruszkowym pesto wege/LF
Karmelizowana miodem akacjowym mtoda marchewka z selerem naciowym wege/GF/LF
Alternatywa weganska: Krokiety ziemniaczane ze szpinakiem i weganska feta vegan/GF/LF

DESERY

Mini babka pomaranczowa w gorzkiej czekoladzie
Mini keks z kandyzowang czeresnia i ptatkami migdatow
Chrupiacy ptys w zielonej skorupce
Mini mazurek z konfiturg malinowa i biatg czekoladg
Mono serniczek z biatg czekoladg i czerwong porzeczka
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