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Prezentowane menu ma charakter orientacyjny i stanowi inspiracje do stworzenia oferty dopasowanej do charakteru przyjecia,
stylu oraz oczekiwan Pary Mtodej. Niezaleznie od konwencji, wiele przyjec rozpoczyna sie od eleganckiego koktajlu powitalnego,

po ktorym nastepuje uroczysta kolacja. Kolejne czesci wieczoru wzbogacajq bufety tematyczne, stacje live cooking, candy bary
i imponujqcy tort weselny. Tworzymy oprawe kulinarnq, ktora staje sie dopetnieniem tego szczegolnego dnia.

JEDNA Z TRZECH DIAMENTOWYCH ODSt.ON
CULLINANN

Nazwa najwickszego, nieoszlifowanego diamentu jaki kiedykohwick znaleziono na ziemi.
Odkryty 26 stycznia 1905 roku w kopalni Premier polozonej na ternie dzisiejszego RPA.

Surowy diament odpowiadal niesamowitej masie 3106 ct.

Tradycyjne Powitanie Pary Mtodej chlebem i solg
Aperitif
Kieliszek Prosecco na powitanie gosci
Czekoladowa pralina w ksztatcie diamentu

OBIAD SERWOWANY

Przystawka
Zupa
Danie gtowne
Deser

BUFET ZIMNY

9 przekasek
3 satatki

BUFET GORACY

3 dania gtowne
2 dodatki skrobiowe
2 dodatki warzywne

DANIE COMFORT FOOD W BUFECIE

2 dania wystawione po potnocy

BUFET SLODKI

4 ciasta w catosci i 3 mono desery
lub 7 mono deserow
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PRZYSTAWKA SERWOWANA

Halibut gravalax marynowany w wisniowce podany na carpaccio z pieczonego buraka i rzodkwi daikon
[ub
Creme brulee z koziego sera z cukrem fiotkowym serwowany na galaretce buraczanej wege

ZUPA SERWOWANA

Bulion z kaczki z domowym makaronem i lubczykiem LF
[ub
Consommeé z grzybow lesnych z kluseczkami francuskimi, kwasna smietang i pesto pietruszkowym wege

DANIE GLOWNE SERWOWANE

Delikatne udo kaczki w zurawinowym sosie demi glace, kluski slaskie z batatow,
mini buraczki z kremem balsamicznym GF/LF
lub
Stek z kalafiora pieczony z harrisg i woda rozang, podany z hummusem z suszonymi pomidorami,
tahini, granatem, swiezymi ziotami i orzeszkami piniowymi vegan /GF/LF

BUFET ZIMNY

Wedliny tradycyjnie wedzone i pieczone: schab ze sliwka, rostbef, karkowka, boczek rolowany
Wybor domowych pasztetow z zurawing, grzybkami i sosem chrzanowym
Jajka faszerowane musem pieczarkowym z truflami i natka pietruszki
Vitello tannato - plastry cieleciny na musie z tunczyka z jabtuszkami kaparowymi gluten free
Karmelizowana figa owinieta w szynke parmenska z sosem balsamicznym GF/LF
Tatar z tososia z olejem sezamowym, kantalupa, ogorkiem i kolendra z mieta GF/LF

Roladki z baktazana z serem dojrzewajgcym i sezamem vegan/GF/LF
\Weganskie przegrzebki na musie z rukoli i pestek dyni vegan/GF/LF

SALATKI

Kolorowe sataty z pieczonym kurczakiem, grillowanym ananasem, czerwona fasola i pomidorkami koktajlowym GF/LF
Mix satat z roszponka, grillowanymi krewetkami, pomidorkami cherry, awokado i mango z dresingiem kolendrowym GF/LF

BUFET GORACY

Zraziki cielece z farszem grzybowym w sosie pieczeniowym
Roladki z kurczaka faszerowane batatem, cheddarem i rodzynkami na sosie winno-maslanym
Pieczony filet z karmazyna na sosie porowo - cytrynowym
Pierogi z miesem z wedzong okrasg LF
Placuszki z cukinii z salsg warzywna z dodatkiem pietruszki vegan/LF
Zapiekane gratine ziemniaczane z brokutem
Dziki ryz z natka pietruszki GF/LF
Duet fasolki szparagowej z pesto pietruszkowym i prazonym siemieniem GF

BUFET SLODKI

Mus waniliowy w zamszu z konfiturg malinowa
Red velvet mus w czerwonym zamszu
Mus czekoladowy z likierem Bayley's i kawowym glassage
Sernik z biatg czekolada
Tarta z kremem waniliowym i malinami
Szarlotka z beza
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