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9 ROYAL CATERING

TRADYCYJNE MENU

PRZEKASKI ZIMNE

Matias: z sosem émietanowym z piklami i musztardq francuskg, tradycyjny w oleju Inianym
w pomidorach z rodzynkami i zurawing
Dorsz z duszonymi warzywami korzennymi w sosie pomidorowym
Pasztet z ryb morskich z sosem z tartego chrzanu lub z satatkq z kopru wloskiego i limonki
Kulebiak z duszong kopustq i grzybami
Pieczarki faszerowane konfiturg z czerwonej cebuli, anchois i przepiérczym jajkiem sadzonym
Wybdr mies pieczonych i pasztetdw / Wybdr pasztetéw wegarskich

Marynaty: grzybki, papryka, konfitura z czerwonej cebuli  Sosy: tatarski, mus z tartego chrzanu, zurawina  Wybér pieczywa

SALATKI

Tradycyjna satatka z gotowanych jarzyn korzennych z sosem majonezowym i zielonym groszkiem
Satatka z matiasa z ziemniakami, ogérkiem konserwowym, duetem fasoli i sosem musztardowym
Sajfaty ze szpinakiem, boczniakiem, fetq, kietkami quo|i, orzechami wioskimi i dressingiem pepperoni

ZUPY
Zupa grzybowa z tazankami
Tradycyjny barszcz czerwony z winem, jqu(ami, majeranl(iem i uszkami z kapustqi grzybami

PIEROGI

Tradycyjne pierogi z farszem z kiszonej kapusty, podgrzybkéw i szalotek z olejem Inianym

DANIE GLOWNE

Po|@dwiczl<c1 z mangcﬂicy sous vide na kremowym sosie winno - grzybowym ze $wiezym tymicmkiem
Pieczony filet z karmazyna na porowym musie z dodatkiem mfotkowanego czerwonego pieprzu
Gnocchi szpinqkowe z mastem szanwiowym
Ziemniaczki opiekane z ziotami
Swigteczna kapusta zasmazana z olejem Inianym

DESER

Rolada makowa z orzechami i bakaliami
Trodycyjny piernik korzenny z liofilizowang maling
Keks z bakaliami

OPCJA1 OPCJA 2
Przekaski 150 g /os. Przekgski 200 g / os.
Sataty 100 g /os. Safaty 100 g /os.
Zupa 150 ml / os. Zupa 150 ml / os.
Pierogi 3 szt. Pierogi 3 szt.
Danie gtéwne 400 g /os. Danie Gtéwne 450 g/os.
Deser 100 g /os. Deser 100 g /os.

Oferta dla minimum 50 oséb. Dla grup ponizej 50 oséb - wycena indywidualna.

ROYAL GROUP SP. Z O.0.  ul. Korkowa 47 02-972 Warszawa NIP: 9512366654



9 ROYAL CATERING

FUSION MENU

[nicl

PRZEKASKI ZIMNE

Roladka tramezzino: z koperkowym musem z matiasa; z pomidorowym musem z matiasa;
z pastq z baltyckiego matiasa z majonezem curry
Terina ze smazonego dorsza z gq|qretl<q warzywna na wytrawnym biszkopcie
Pate z sandacza glazurowane musem tatarskim

Trufle z pieczonego karpia, aromatyzowane chrzanem otoczone ptatkami prazonych migdatéw
Mus z pieczonego tososia w glazurze z biatego wina ze sferycznym kawiorem i zestami z limonki

Ciasto parzone z farszem z kiszonej kapusty, podgrzybkéw i szalotek z olejem Inianym

Mus pieczarkowy w balsamiczne; gq|qretce z konfitury z czerwone] cebuli na wytrawnym biszkopcie
Mini burger ze $wigtecznym pasztetem, musem chrzanowym i marynowanymi pi|<|c1mi

Marynaty: grzybki, papryka, konfitura z czerwonej cebuli  Sosy: tatarski, mus z tartego chrzanu, zurawina  Wybér pieczywa

SALATKI

Tagliatelle z warzyw korzennych, groszku cukrowego, kwaszonego ogérka i jajka
z dressingiem majonezowo - musztardowym
Satatka ziemniaczana z wedzonym wegorzem, korniszonami, kaparami i zielong dymkq
Rukola i radicchio z karme|izowanymi burakami, owczym serem, zurawing i kremowym
dresingiem balsamicznym

ZUPY

Zupa borowikowa podana ze truflowq émietankq
Krem z pieczonych burakéw z musem malinowym

DANIE GLOWNE

Conchighoni quiekone z rillettes grzybowym na szo|ot|<owym beszamelu
Roladka z wolno pieczonej WoJfowiny marynowana w czerwonym winie,
faszerowana korzenno - winnymi policzkami z mangalicy
Tiftele z karpia aromatyzowane pomaranczqg z orzechami wloskimi i éliwkami na sosie migdafowym
Gnocchi nadziewane grzyqui z mastem szanwiowym
Mini buraczki marynowane w balsamico z miodem i zurawing
Szafranowa gruszka Concorde zapiekana z serem gorgonzolq i karmelizowanymi orzechami

DESER

Torcik piernikowy z kremem czekoladowym z pistacjowq kuweturg
Mini muffin pomarafczowy z kandyzowang pomaraiczqg
Makowiec fusion z ciasta filo z kormehzowanym orzechem

OPCJA1 OPCJA 2
Przekqski 150 g/os. Przekaski 200 g/os.
Safaty 100 g/os. Safaty 100 g/os.
Zupa 150 ml os. Zupa 150 ml / os.
Danie gtéwne 500 g/os. Danie Gtéwne 550 g /os.
Deser 100 g/os. Deser 100 g/os.

Oferta dla minimum 50 oséb. Dla grup ponizej 50 oséb - wycena indywidualna.

ROYAL GROUP SP. Z O.0.  ul. Korkowa 47 02-972 Warszawa NIP: 9512366654
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9 ROYAL CATERING

FUSION MENU
)

PRZEKASKI ZIMNE

Roladka tramezzino: z koperkowym musem z matiasa; z pomidorowym musem z matiasa; z pastg
z baltyckiego matiasa z majonezem curry
Terina ze smazonego dorsza z galaretkg warzywng na wytrawnym biszkopcie
Pate z sandacza glazurowane musem tatarskim
Trufle z pieczonego karpia, aromatyzowane chrzanem otoczone ptatkami prazonych migdatéw
Mus z pieczonego tososia w glazurze z biatym winem ze sferycznym kawiorem i zestami z limonki
Ciasto parzone z farszem z kiszonej kapusty, podgrzybﬁéw i szalotek z olejem Inianym

Mus pieczarkowy w balsamiczne; ga|aretce z konfitury z czerwonej cebuli na wytrawnym biszkopcie
Mini burger ze $wigtecznym pasztetem, musem chrzotnowym i marynowanymi pik|ami

Marynaty: grzybki, papryka, konfitura z czerwonej cebuli  Sosy: tatarski, mus z tartego chrzanu, zurawina  Wybdr pieczywa

SALATKI

Tagliatelle z warzyw korzennych julienne, groszku cukrowego, kwaszonego ogérka i jajka
z dressingiem majonezowo - musztardowym
Satatka ziemniaczana z wedzonym wegorzem, korniszonami, kaparami i zielong dymkg
Rukola i radicchio z karmehzoquymi burakami, owczym serem, zurawing i kremowym
dresingiem balsamicznym

ZUPY

Zupa borowikowa podana ze $mietankq truflowq
Krem z pieczonym burakéw z musem mcdinowym
Bulion z karpiq z zie|onq dymkqi czarnym ravioli faszerowcmym krewetkami aromatyzowanymi |ubczyl<iem

DANIE GLOWNE

Conchiglioni zapiekane z rillettes grzybowym na szalotkowym beszamelu
Roladka z wolno pieczonej wotowiny marynowana w czerwonym winie,
faszerowana korzenno - winnymi po|icz|<ami z manga|icy
Tiftele z karpia aromatyzowane pomarancza, z orzechami wioskimi i ¢liwkami na sosie migdafowym
Gnocchi nadziewane grzybami z mastem szatwiowym
Mini buraczki marynowane w balsaminko z miodem i zurawing
Szafranowa gruszka Concorde zapiekana z serem gorgonzola i karmelizowanymi orzechami

DESER

Torcik piernikowy z kremem czekoladowym z pistacjowa kuweturg
PiemiEz zelkiem zurawinowym i korzenno - migdatowym musem
Mini muffin pomaranczowy z kqndyzowanq pomarancza,
Mini beza migdafowa z kremem cointreau
Makowiec fusion z ciasta filo z |<c1rme|izowonym orzechem
Sernik z biatego maku na korzennym spodzie z kremem pomarafdczowym

OPCJA1 OPCJA 2
Przekaski 250 g /os. Przekaski 300 g /os.
Sataty 150 g /os. Sataty 150 g /os.
Zupa 150 ml / os. Zupa 150 ml / os.
Danie gtéwne 650 g /os. Danie gtéwne 650 g /os.
Deser 150 g /os. Deser 200 g /os.

Oferta dla minimum 50 oséb. Dla grup ponizej 50 oséb - wycena indywidualna.

ROYAL GROUP SP. Z O.0.  ul. Korkowa 47 02-972 Warszawa NIP: 9512366654



9 ROYAL CATERING

TRADYiYJ NE MENU
0

PRZEKASKI ZIMNE

Matias: z sosem émietanowym z piklami i musztardq francuska, tradycyjny w oleju Inianym,

w pomidorach z rodzynkami i zurawing
Dorsz z duszonymi warzywami korzennymi w sosie pomidorowym

Pasztet z ryb morskich z sosem z tartego chrzanu lub z satatkg z kopru wloskiego i limonki
Tatar z fososia z jabtuszkiem kaparowca
Kulebiak z duszona kapusta i grzybami

Pieczarki faszerowane konfiturg czerwonej cebuli, anchois i przepiérczym jajkiem sadzonym
Wybdr mies pieczonych i pasztetéw
Wybdr pasztetéw wegarskich

Marynaty: grzybki, papryka, konfitura z czerwonej cebuli  Sosy: tatarski, mus z tartego chrzanu, zurawina  Wybér pieczywa

SALATKI

Trodycyjno satatka z gotowcmych jarzyn korzennych Z sosem majonezowym i zie|onym groszkiem
Satatka z matiasa z ziemniakami, ogérkiem konserwowym, duetem fasoli i sosem musztardowym
Sataty ze szpinakiem, boczniakiem, fetq, kietkami fasoli, orzechami wtoskimi i dressingiem pepperoni
Satatka z pieczonych batatéw z porem, wedzong ryba, musztardg gorczycowq
i oliwg z pestek winogron
Freeze z marynowanymi grzybami, wedzonym tososiem, piklami i dressingiem kaparowym

ZUPY

Zupa grzybowa z tazankami
Tradycyjny barszcz czerwony z Winem,jabJ(kami, majerankiem i uszkami z kapustqi grzybami
Wigilijna zupa rybna

PIEROGI

Tradycyjne pierogi z farszem z kiszonej kapusty, podgrzybkéw i szalotek z olejem Inianym

DANIE GLOWNE

Poledwiczka z mangalicy sous vide na kremowym sosie winno- grzybowym ze $wiezym tymiankiem
Pieczony filet z ququynq na porowym musie z dodatkiem m+otkoquego czerwonego pieprzu
Roladka z qupiq Z prazonymi migdcﬂami, V\/deonymi $liwkami na kremowym sosie winno—|imonowym
Policzki wotowe marynowane w rozmarynie w sosie demi glace
Gnocchi szpinakowe z mastem sza’fwiowym

) Ziemniaczki opiekane z ziotami
Swigteczna kapusta zasmazana z olejem Inianym
Parowany duet kalafiora i romanesco z ziotowym mastem i prazonymi migdatami

DESER

Rolada makowa z orzechami i bakaliami
Tradycyjny piernik korzenny
Keks z bakaliami
Miodownik z orzechami
Kremowy sernik z biatq czekoladq na cynamonowym kruchym spodzie

OPCIAT OPCJA 2
Przekaski 250 g /os. Przekaski 300 g /os.
Sataty 150 g /os. Safaty 150 g /os.
Zupa 150 ml / os. Zupa 150 ml / os.
Pierogi 4 szt / os Pierogi 4 szt. / os
Danie gtéwne 600 g /os. Danie gtéwne 600 g /os.
Deser 150 g /os. Deser 200 g /os.

Oferta dla minimum 50 oséb. Dla grup ponizej 50 oséb - wycena indywidualna.

ROYAL GROUP SP. Z O.0.  ul. Korkowa 47 02-972 Warszawa NIP: 9512366654
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9 ROYAL CATERING

MENU

PRZEKASKI ZIMNE

do wyboru 6 pozycji

Tatar z battyckiego matiasa na petnoziarnistym toécie z marynowanymi grzybkami i kaparami
Rillettes grzybowe serwowane w koszyczku z ziotowego parzonego ciasta z rozmarynowq choinkg
Concasee z battyckiego sledzia z sosem majonezowym, galaretkq z pieczonego buraka, szalotkami
i warzywami z zielonym szczypiorem
Trufle z pieczonego fososia w pudrze koperkowym
Trufle z Wdeonej ryby w ziemi jqda|nej
Trufle z dojrzewajgcego sera lazur w pudrze pistacjowym z limonka
Roladka z indyka zapiekana z bekonem w pudrze z prazonych pistaciji
Mus z pieczonego tososia w g|c12urze z dodatkiem biaJ(ego wina ze sferycznym kawiorem z marakui
i zestami z limonki
Rostbef panierowany w ziofach i pieczony na rézowo z musem borowikowym i mtotkowanym pieprzem
Kruchy korpusik z grzybowa panna cottq i galaretkq tymiankowq
Roladka z wolno pieczonego schabu faszerowana concasee z wedzonej éliwki i zurawiny
Pate z dzika w g|qzurze burctczcmej z meotkoquym zie|onym pieprzem

PRZEKASKI CIEPLE
do wyboru 6 pozyciji

Portobello faszerowane kapusta wigilijng z olejem Inianym
Mini burger ze stekiem z pieczonego tososia macerowanym w limonce i chili podqwany z kimchi
Morele marynowane w jalapefio zapiekane w pieczonym schabie na szpadce
Sliwka |<<1|ifornijs|<ot marynowana w goz’dzikooh quiekqnq w pieczonym schabie na szpodce
Pierozki wonton z panna cottq grzybowq i éwiezym tymiankiem
Szarpana wolno pieczona wotowina macerowana w korzennych przyprawach
z rozmarynem podawana w mini brioche
Filet kaczki ro|oquy z qume|izoquym szafrcmowym jqufkiem i zurawing na szpadkach
Wotowina marynowana w korzennym sosie pomarariczowym z imbirem i chili na szpadkach
Tiftele z pieczonego fososia aromatyzowanego yuzu, w pudrze koperkowy
Z ananasem marynowanym w goz’dzikach i chilli na szpqquch
Roladki z ciasta filo faszerowane grzybami i wedzonym tofu na szpadkach

DESER
do wyboru 3 pozycje

Kostka piernikowa w czekoladzie
Mini muffin |<orzenny z kremem wani|iov\/ym i rozmarynowq choinkq
Mini tarta pralinowo - migdatowa z opalana korzenng bezq
Torcik piernikowy z konfiturg malinowg w czekoladowe; po|ewie z zurawina
Mini bezik z konfiturq zurawinowq i rozmarynem
Mini florentynka

OPCJIA1
Przekgski zimne észt. / os.
Przekgski ciepte 6 szt. / os.

Deser 3 szt. / os

*Oferta dla minimum 50 oséb. Dla grup ponizej 50 oséb - wycena indywidualna.

ROYAL GROUP SP. Z O.0.  ul. Korkowa 47 02-972 Warszawa NIP: 9512366654
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9 ROYAL CATERING

éWIATECZNE MENU
SerninRie

PRZYSTAWKA

Tatar z tudczyka marynowanego w teryaki, serwowany na piernikowym biszkopcie
ze s%erycznym kawiorem, |imon|<qi kumkwatem

lub

Tatar z wedzonego tofu marynowanego w teryaki serwowany na piernikowym biszkopcie
ze sferycznym kawiorem, limonkg i kumkwatem

ZUPA

Aksamitny krem z borowikéw z oliwg truflowq i $wiezym tymiankiem

DANIE GLOWNE

Filet z kaczki macerowany w koniaku serwowany na purée z dodatkiem muszkatu
z karmelizowanq szafranowq gruszka, galaretka z buraka i kremowym, korzennym sosem z porto

lub

Stek z fososia macerowany w koperku i limonce otoczony w zielonym mchu koperkowym
na truflowym purée z grillowanym boczniakiem mikotajkowym i emulsjq cytrynowo - limonkowgq
z yuzu i sferycznym kawiorem wasabi

lub

Gri||owc1ny boczniak mikoJ(ijowy na chrzqnowym purée z pudrem koperkowym
i emu|sjq cytrynowo - limonkowa

DESER

Mono musy: migdatowy, czekoladowy, korzenno-pomarariczowy
serwowane z jada|nq ziemiq piernikowqi karme|izoquymi orzechami

lub

Mus z gorz|<iej czekolady z zurawinowq g|c1c:e na chrupkim pralinowo - orzechowym
spodzie z coulis z wiéni

OPCIJA1 - 3 daniowa OPCJA 2 - 4 daniowa

Przekaski
Zupa
Danie Gtéwne
Deser

Przekaska
Danie Gtéwne
Deser

*Oferta dla minimum 50 oséb. Dla grup ponizej 50 oséb - wycena indywidualna.

ROYAL GROUP SP. Z O.0.  ul. Korkowa 47 02-972 Warszawa NIP: 9512366654
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ROYAL CATERING

ﬂ(Mk(/
Zapozna; sie z kartg naszych zimow]?/ch propozycji napoi, ktéra idealnie
uzupehiq naszq standardowq oferte z napojami oraz open bar.
WELCOME DRINK

Grzany cydr gruszkowy z przyprawami korzennymi i laska cynamonu
Korzenne wino grzane z pomararczami
Wino musujace z malina i rozmarynem

LODOWE DRINKI

Cydr gruszkowy z przyprawami korzennymi i laska cynamonu
Korzenne wino z pomararczami
Biate mojito z owocami granatu i rozmarynem
Korzenno pomarariczowy brandylicious

ZIMOWA LEMONIADA

Zurawinowa z grejpfrutem i rozmarynem
Cytrynowa z jabtkiem, gozdzikami i cynamonem
Malinowa z pomaraniczg, jalapefio i tymiankiem
Pomararnczowa z imbirem, goz’dzikami i miodem

OPCIJA
Napoje bez limitu do 2 godzin (do lunchu)

Woda niegazowana z bukietem owocdow, woda gazowana Cisowianka Per|qge
Soki owocowe 100%
Wybér herbat (czarna, zielona, owocowa, migtowa)
Aromatyczna wloska kawa Filicori Zecchini z profesjonalnych ekspreséw

Dodatki: cukier, cukier brazowy, stodzik, cytryna, mleko, mleko bez laktozy, napéj sojowy

OPCJA 2
Napoje bez limitu do 6 godzin (do kolagcji / koktajlu)

Wino biate i czerwone: Lascar Cabernet Sauvignon / Lascar Classic Chardonay

Napoje bezalkoholowe: Co|a/fc1ntct/sprite
Woda niegazowana z bukietem owocéw, woda gazowana Cisowianka Perlage
Soki owocowe 100%
Wybc’)r herbat ( czarna, zielona, owocowa, migtowa)
Aromatyczna wiloska kawa Filicori Zecchini z profesjoncdnych ekspreséw

Dodatki: cukier, cukier brazowy, mleko, mleko bez laktozy, napéj sojowy, cytryna

ROYAL GROUP SP. Z O.0.  ul. Korkowa 47 02-972 Warszawa NIP: 9512366654
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PODSTAWOWE INFORMACIJE

Menu dla min. 50 oséb

Zmiany w menu i zakresie éwiadczen kazdorazowo wymagajq re-kalkulacji

Zmiany w menu mogq byé zgtoszone i uzgodnione nie pdzniej niz 14 dni przed terminem realizacji

Podana cena moze zostaé podwyzszona o inflacje, zgodnie z tabela miesigcznych wskaznikéw cen towaréw
i ustug konsumpcyjnych publ?kowanq przez GUS

DODATKOWO PLATNE

Obstuga kelnerska

Sprzet bankietowy
Wypoz\ﬁczenie dekoraciji
Logistyka, montaz, demontaz

WARUNKI ZAMOWIENIA

Aby otrzymaé rabat 10%, zaméwienie nalezy potwierdzié mailowo naljpéz'niej do 30.9.2024
Gwarancjq realizacji zaméwienia i otrzymania rabatu jest wpfata zaliczki na podstawie przestanej proformy Forma
ptatnosci: gotéwka/ karta/przelew

WARUNKI ZMIANY ILOSCI OSOB

Zmniejszenie ilosci uczestnikéw do 10% - 10 dni przed realizacja
Brak mozliwosci zmniejszenia iloéci oséb na 9 dni przed realizacja
Mozliwo$éé zwiekszenia ilosci oséb do 7 dni przed datq realizacji

WARUNKI REZYGNACIJI

Na 14 dni przed realizacja - ponoszac 50% kosztéw ustalonej kwoty zaméwienia
Na 13 i mniej dni przed realizacjq - ponoszgc 100% kosztéw ustalonej kwoty zamdwienia

KLIENT ZAPEWNIA
Dostep do pradu niezbednego do realizacji imprezy
Zaplecze cateringowe

Parking i podjazd do miejsca realizacji na czas dostawy / realizacji / demontazu

usigdz wygodnie przy éwigtecznym stole!
My zajmiemy sie resztq

o
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