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MENU I

-Pierwsze danie serwowane do stotu (zupa, danie gtéwne, deser), pozostate dania w bufecie

ZUPA (jedna do wyboru)
Rosot drobiowy z domowym makaronem
Zurek aromatyzowany majerankiem
Krem z pomidoréw z pesto bazyliowym i ziotowymi grzankami
Krem brokutowy z orzeszkami pinii

DANIE GLOWNE (jedno do wyboru)

Schab nadziewany le$Snymi grzybami zapiekany z sosem $liwkowo winnym podany na puree
ziemniaczanym z gorczyca i fasolkg szparagowa w boczku

Duszona karkéwka nadziewana prawdziwkami w ciemnym sosie wlasnym podana z kluseczkami slgskimi
i buraczkami

Roladki z piersi kurczaka z mozzarellg i suszonymi pomidorami z sosem $§mietanowym podane
z ziemniakami z koperkiem i karmelizowana marchewka

Filet z kurczaka faszerowany pieczarkami i serem podany z ziemniakami z koperkiem i suréwkami

DESER (jeden do wyboru)

Sernik z biatg czekolada
Lody z bita Smietang i owocami
Szarlotka z sosem waniliowym

tel. +48 22 225 27 97
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BUFET ZIMNY

Przekaski (5 do wyboru)
Roladki z kurczaka nadziewane daktylami w owocowej galarecie
Kurczak nadziewany pistacjami podany na musie z zielonego groszku
Miesa pieczone i pasztety
Szynka parmenska rolowana z gorgonzolg, rukolg i suszonymi pomidorami
Schab nadziewany delikatnym musem jajeczno-szczypiorkowym ze $wiezym majerankiem
Roladki z tososia i cukinii z ziotowym twarozkiem na rukoli
Sledzie w marynacie korzennej podane w asyscie suszonych pomidoréw i cynamonu
Warzywa na styl hiszpanski posypane parmezanem i ciemnym sosem balsamicznym
Carpaccio z grillowanego baktazana z kozim serem i truskawkami
Roladki z pieczonej papryki z musem serowo ziotowym z marynowanymi cebulkami
Caprese z pomidoréw, grillowanego baktazana i mozzarelli polane sosem pesto

Satatki (3 do wyboru)
Satatka z kurczakiem, pomarancza i winogronem z sosem jogurtowym
Satatka z karmelizowana gruszka, serem lazur i orzechami
Satatka z rukoli z pomidorkami cherry, parmezanem i truflami
Satatka grecka z serem feta, czarnymi oliwkami i papryka
Satatka z brokutami, jajkiem, kukurydza, prazonym stonecznikiem i sosem jogurtowym
Tradycyjna satatka jarzynowa

BUFET GORACY

Zupa (1 do wyboru)

Barszcz czerwony z pasztecikiem
Zurek aromatyzowany majerankiem
Zupa serowo - pieczarkowa z pistacjami
Wegierska zupa gulaszowa

Danie gorace (4 do wyboru)
Pierogi z miesem ; szpinakiem; ruskie
Boeuf strogonow z buteczka

Bitki wieprzowe w sosie z grzybdw lesnych

Pieczone zeberka wieprzowe w sosie BBQ
Udka z kurczaka faszerowane wisniowa watrébka z sosem wtasnym
Eskalopki z indyka z truflowym concase z pomidordow i szczypiorku

Chrupigce kawatki dorsza w sosie ponzu
Cukinia faszerowana kasza kuskus i grillowanymi warzywami

www.royal-catering.pl CAT E R I 1‘\ C tel. +48 22 225 27 97
1 ) |



S ek

el
c’

Menu 11

-Dania gorgce serwowane do stotu, przekgski w stotach gosci

ZUPA (1 do wyboru)
Krem z pomidoréw z bazyliowym pesto i ziotowymi grzankami
Krem z grzybow le$nych
Rosot drobiowy z domowym makaronem
Bulion z grzybami lesSnymi i knedelkami miesnymi

DANIE GORACE ( 1 do wyboru)
Piers z kurczaka nadziewana serem cheddar i orzechami pekan, ziemniaki z koperkiem i warzywa
gotowane na parze w emulsji maslanej

Udko z kurczaka faszerowane wisniowg watrébka z sosem wtasnym, puree z selera i karmelizowane
warzywa Korzenne

Poledwiczka wieprzowa w sosie pieprzowym, puree ziemniaczane z gorczyca i fasolka szparagowa
owinieta bekonem

Zraziki z poledwiczki wieprzowej z marynowanym podgrzybkiem i cebulka w sosie wtasnym, kluseczki
$laskie i karmelizowane buraczki

Policzki wotowe w sosie z czerwonego wina, opiekane w ziotach ziemniaki i karmelizowane warzywa
korzenne

DESER (1 do wyboru)
Panna cotta z musem owocowym
Tiramisu
Brownie czekoladowe

tel. +48 22 225 27 97
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PRZEKASKI ZIMNE ( 6 do wyboru)
Pasztet z wedzonego kurczaka z pistacjami
Roladka ze schabu nadziewana kurkami i rozmarynem
Carpaccio z kurczaka sous vide z awokado i sosem z orzeszkéw ziemnych
Roladka z szynki parmenskiej z serem ple$niowym i suszonym pomidorem
Wolno pieczony boczek z rukolg, grissini i musem chrzanowym
Poledwiczka nadziewana szparagami i bor6wka podana na satatce z rukoli i wi$ni
Galantyna z policzkéw wieprzowych z prawdziwkami i rozmarynem
Sledz w $mietanie z cebulka
Sandacz faszerowany trawa cytrynows i rodzynkami
Terrina z tososia nadziewana zurawing i chrzanem pod glazura ze skérki pomaranczowej
Warzywa na styl hiszpanski posypane parmezanem i ciemnym sosem balsamicznym
Roladki z grillowanego baktazana z serem kozim i suszonymi pomidorami

SALATKI (3 do wyboru)
Satatka z makaronem, kurczakiem i suszonym pomidorem
Satatka z serem zagrodowym i marynowanym burakiem
Satatka na rukoli z karmelizowang gruszka, serem lazur i orzechami
Satatka z grillowana wotowing, grzankami i sosem cezar
LiScie szpinaku z chipsami z bekonu, prazonymi ziarnami stonecznika i pomidorkami cherry
Satatka z wedzonym tososiem marynowanymi kurkami i ggskami z sosem tymiankowo cytrynowym

Dodatki: pieczywo, masto, sosy zimne, pikle
DODATKOWE DANIA SERWOWANE

Dania gorace (2 do wyboru)
Pier$ indyka nadziewana orzechami i gorgonzola w sosie pomidorowym, grattina ziemniaczana
i karmelizowana marchewka
Eskalopki wieprzowe w sosie z grzybéw lesnych, kluski $lgskie, buraczki karmelizowane
Grillowana karkéwka z konfiturg z czerwonej cebuli i wisni, ziemniaki opiekane w ziotach i suréwka
Dorsz w sosie grzybowym, ziemniaki z koperkiem i brokut gotowany na parze
Beef Bourguignon z buteczkg

Zupa (1 do wyboru)
Barszcz czerwony z krokietem
Zurek aromatyzowany majerankiem
Kremowa zupa serowa z kurczakiem
Wegierska zupa gulaszowa
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Meémnu 111

-Dania gorgce serwowane do stotu, bufet zimny i gorqgcy

ZUPA (2 do wyboru):
Rosét z kaczki z kluseczkami
Zurek aromatyzowany majerankiem
Krem z pomidoréw z bazyliowym pesto i ziotowymi grzankami
Krem z kalafiora romanesco z dodatkiem stodkiej kukurydzy
Krem z grzybow le$nych

DANIE GORACE (1 do wyboru):
Zraziki z poledwiczki wieprzowej z marynowanym podgrzybkiem i cebulkg w sosie wtasnym, puree
ziemniaczane z gorczycg, karmelizowane buraczki

Poledwiczka souis vide z sosem wegierskim z duszonymi warzywami, ziemniaki opiekane w Swiezym
rozmarynie

Udko kaczki duszone w sosie rozmarynowo balsamicznym, gnocchi ziemniaczane i modra kapusta
Kurczak supreme w estragonie podany z pieczonymi batatami i zielonymi warzywami

DESER (1 do wyboru):
Creme brulee
Szarlotka z lodami i bitg $mietang
Beza z kremem i owocami

BUFET ZIMNY:

Przekaski ( 8 do wyboru)
Roladki z indyka z suszonymi pomidorami i gorgonzola
Galantyna z kurczaka z suszonymi owocami z glazurg z krwawych malin i chili
Roladki z wedzonej gesiny z orzechami i kremem szafranowym
Karmelizowana figa owinieta w szynke parmenska z ciemnym sosem balsamicznym
Poledwiczka nadziewana szparagami i bor6wka podana na satatce z rukoli i wisni
Roladki z rostbefu z musem chrzanowym i sezamem
Terrina z tososia nadziewana zurawing i chrzanem pod glazurg ze skérki pomarariczowej
Roladki z tososia i cukinii z ziotowym twarozkiem na rukoli
Roladki z dorsza nadziewane borowikami
Roladki z grillowanego baktazana z kozim serem i suszonym pomidorem
Sakiewki z baktazana i cukinii z mozzarelllg i pesto z pomidoréw malinowych
Caprese z pomidordw ,grillowanego baktazana i mozzarelli polane sosem pesto
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Satatki (3 do wyboru)
Mix satat z arbuzem i truskawkami z serem ple$niowym z dresingiem z owocow granatu
Mix satat z kolorowa fasolka, pomidorami concase i kietkami rzodkiewki
Satata cezar z grillowang wotowing, bekonem, grzankami, parmezanem i sosem cezar na bazie musztardy
i majonezu
Satatka z cieciorki i czarnych oliwek z suszonymi pomidorami z emulsjg bazyliowa
Satatka z makaronem, kurczakiem i suszonym pomidorem

Dodatki: pieczywo, masto, sosy zimne

BUFET GORACY

Zupa (1 do wyboru)

Barszcz czerwony z pasztecikiem
Zurek aromatyzowany majerankiem
Zupa serowo - pieczarkowa z pistacjami
Zupa gulaszowa

Danie gorace (4 do wyboru)
Pierogi z miesem ; szpinakiem; ruskie
Beef bourguignon z buteczka
Grillowane udko kurczaka w sosie teriyaki
Zrazy wolowe z ogorkiem i boczkiem
Pstrag pieczony w sosie koperkowym
Smazony filet z dorsza w sosie francuskim
Mietus z sosem musztardowo - cytrynowym
Medaliony z poledwiczki wieprzowej w sosie borowikowym
Udko z kurczaka pieczone w stodkim sosie sezamowym z orzeszkami ziemnymi,
Kurczak nadziewany bakaliami w sosie maslanym
Cukinia faszerowana kasza kuskus i grillowanymi warzywami

tel. +48 22 225 27 97
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Napoje

Propozycjal

Aromatyczna kawa z ekspresu
Herbata Dilmah
Dodatki: cukier, mleko, cytryna

Woda gazowana i niegazowana
Soki owocowe 100%

Propozycja Il

Aromatyczna kawa z ekspresu
Herbata Dilmah
Dodatki: cukier, mleko, cytryna

Woda gazowana i niegazowana

Soki owocowe 100%
Napoje gazowana ( cala, fanta, sprite)

www.royal-catering.pl

Opcja dodatkowa

Bufet z lemoniadq
-arbuzowa
-cytrynowa
-truskawkowa
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SLODKI BUFET- PROPOZYCJA I

- rustykalny, naturalna kolorystyka

Babeczki z kremem waniliowym
Mini ptysie z bitg $mietang
Tartaletki cytrynowe z palong beza
Mini beziki w kolorze biatym
Créme brulee

Mus caffe latte

Rurki z kremem

Mini paczki

SLODKI BUFET- PROPOZYCJA II

- czekoladowy

Czekoladowe cupcake

Mini bajaderka

Cookies z kawatkami czekolady
Brownie z podwojng czekolada
Mus chocolate Jack daniel’s

Mus black & white chocolate
Pianki w czekoladzie
Czekoladowe praliny

Orzechy i rodzynki w czekoladzie

www.royal-catering.pl

Stacje tematyczne

SLODKI BUFET- PROPOZYCJA III

- w dowolnej kolorystyce

Cup cake

Pop cake

Babeczki z kremem

Mini musy

Mini ptysie z lukrem
Pianki, zelki, lizaki i beziki

ROYAL
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STACJA Z GRILLEM- PROPOZYCJA I
*do 3 h

- W cenie zapewniamy wyposazenie stanowiska grillowego, aranzacje, dekoracje oraz obstuge

Pstrag w cato$ci w Swiezych ziotach
Karkéwka w zalewie miodowo musztardowej ze Swiezym estragonem
Buffalo Wings marynowane w mango i sosie
Piers$ z kurczaka zagrodowego w sosie jogurtowo $mietanowym
Szasztyk z szynki i stoniny z dodatkiem cebulki czerwonej
Tradycyjna kietbasa marynowana w $wiezym majeranku
i tymianku
Szasztyk z mtodej marchewki z Zéttej cukinii i Swiezej bazylii
Stodkie ziemniaki z serem cheddar, rodzynkami z dresingiem czosnkowym

Dodatki: wybor pieczywa, ogorki kiszone i matosolne, sosy, $wieze warzywa

STACJA Z GRILLEM- PROPOZYCJA II
*do3 h

- W cenie zapewniamy wyposazenie stanowiska grillowego, aranzacje, dekoracje oraz obstuge

Pikantne skrzydetka z kurczaka
Zeberka wieprzowe w curry
Szasztyki z kurczaka, szynki, bazylii i suszonych pomidoréow
Kietbasa w przyprawie
Kaszanka na goraco
Grillowane warzywa: cukinia, baktazan, trio paprykowe

Dodatki: wybor pieczywa, ogérki kiszone i matosolne, sosy, $wieze warzywa

tel. +48 22 225 27 97
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Pierogi z gesing
Pierogi z dziczyzna
Pierogi ruskie
Pierogi z miesem
Pierogi z kapustg i grzybami
Pierogi ze szpinakiem

WEGANSKA I WEGETARIANSKA

Carpaccio z buraka z serem zagrodowym
Tofu w pomidorach
Hummus z podptomykiem
Satatka na rukoli z ananasem i cieciorka
Satatka z avocado
Przekaski koktajlowe do wyboru (bufet fingerfood 3 szt.)

STACJA SUSHI
-Sushi przygotowywane na oczach gosci
- Hosomaki
- Futo maki
- California maki
- Uramaki
- Nigiri
- Zupa MISO
Zapewniamy
» Potmiski, miski, podgrzewacze
> Talerze, sztuéce, szkto
» Stoty, krzesta, obrusy
» Obstuge kucharska i kelnerska
Dodatkowo proponujemy
» Dekoracje kwiatowe
» Tort weselny
Organizator zapewnia
» Dostep do biezacej wody
> Energie elektryczna
» Zaplecze cateringowe
(e N
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