
BUFET ZIMNY 

PRZEKĄSKI
Tatar z łososia w ogórku z czarnym kawiorem i sałatką wakame
Szparagi owijane w szynkę prosciutto zapieczone pod sosem holenderskim
Kurczak ekologiczny nadziewany pistacjami w spadziowym miodzie i płatkach pepperoni
Schab wypełniony delikatnym musem jajeczno-szczypiorkowym ze świeżym majerankiem
Pakieciki z cukinii z musem ziołowym i młodymi pędami groszku vege
Wybór pieczywa: razowe, pszenne, ziarniste

SAŁATY / SAŁATKI
Szpinak z malinami, grillowanym bekonem, pomidorkami cherry i dressingiem balsamicznym
Mieszane sałaty z wegańskim kurczakiem, truskawkami, awokado, grzankami, 
sezamem i dressingiem ajoli vege
Antipasti riso z kozim serem, suszonymi pomidorami, oliwkami, rukolą i pesto vege

BUFET CIEPŁY

ZUPY
Consomme z kaczki z kołdunami
lub
Krem ze szparagów z groszkiem ptysiowym vegan

DANIE GŁÓWNE
Delikatne udko z kaczki w sosie demi-glace żurawinowym, prażone truskawki
Stek z zębacza na tagliatelle warzywnym z sosem limonowym z mulami
Pomidory nadziane grillowanymi boczniakami zapieczone pod mozzarellą vege
Ziemniaki francuskie gratin z brokułami vegan
Wiosenne karmelizowane warzywa z kiełkami groszku i trybulą vegan

BUFET SŁODKI 

Mini beza z kremem mascarpone i owocami
Panna cotta z musem malinowym
Crème brûlée

KOMUNIA
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