MENU I

DANIA Z GRILLA
Karkéwka w zalewie miodowo- musztardowej ze Swiezym estragonem
Tradycyjna kietbasa marynowana w $wiezym majeranku i tymianku
Kaszanka w sreberku z mtoda dymka
Pikantne skrzydetka z kurczaka
Plastry grillowanego bekonu
Ziemniaki z masetkiem czosnkowym
Warzywa z grilla: baktazan, cukinia, trio paprykowe

SALATY / SALATKI
Mix satat z ekologicznych upraw z karmelizowanym burakiem i kozim serem
Wybér satat zielonych z pomidorkami cherry i tartym parmezanem
Ogérki kiszone
Suréwka warzywna colestaw, wiosenna

DODATKI
Buteczki bankietowe (mix),
pieczywo mieszane (3 porcje/ os.)
Dip czosnkowy / dip tatarski
Ketchup / musztarda
Smalec w glinianych stojach

DESERY
Tarta z rabarbarem
Ciasto szpinakowe z mascarpone
Ciasto marchewkowe z kremem cytrynowym
Tartaletki z owocami maliny, boréwki
Ciasto bananowe
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MENU II

DANIA Z GRILLA
Pstrag w cato$ci w Swiezych ziotach
Karkéwka w zalewie miodowo musztardowej ze $wiezym estragonem
Buffalo wings marynowane w mango i sosie luizjana z sosem guacamole / blue
cheese
Piers$ z kurczaka zagrodowego w sosie jogurtowo $mietanowym z dodatkiem
grubo mielonego pieprzu
Szasztyk Szefa Kuchni z ekologicznej szynki i stoniny z dodatkiem cebulki
czerwonej
Tradycyjna kietbasa marynowana w $wiezym majeranku
i tymianku
Grillowany ananas i banan z nasionami Goji
Stodkie Ziemniaki z uprawy ekologicznej z serem cheddar, rodzynkami
z dresingiem czosnkowym

SALATY / SALATKI
Tradycyjna Satatka grecka z serem Feta i oliwkami
Satatka Cezar z grillowanym kurczakiem i chrupigcymi grzankami
Carpaccio z ziemniakéw z oliwa truflowa
Mix satat z ekologicznych upraw z karmelizowanym burakiem i kozim serem
Ogorki matosolne / kiszone

DODATKI
Buteczki bankietowe (mix), pieczywo mieszane
Dip czosnkowy / dip tatarski
Ketchup / musztarda

DESERY
Tarta z rabarbarem
Ciasto szpinakowe z mascarpone
Ciasto marchewkowe z kremem cytrynowym
Tartaletki z owocami maliny, boréwki
Ciasto bananowe
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MENU III

Chtodnik z melona na szampanie
Aksamitna zupa rakowa

DANIA Z GRILLA

Stek z tososia ze szparagami i limonka

Pstrag w catos$ci ze §wiezymi ziotami
Dorada w catosci w soli morskiej
Stek z poledwicy wotowej owijany bekonem z Foie gras
T- bone stek marynowany w kolendrze i czosnku
Grillowana Jagniecina marynowana w zalewie mietowej Grillowany kroélik
marynowany w musztardzie Dijone i szatwii
Grillowana przepiorka nadziewana malinami z zielonym pieprzem

Grillowane mini baktazany w ziotach

Grillowane mini cukinie z rozmarynem

Pieczone ziemniaki z mastem czosnkowym

SALATY / SALATKI
Mix satat z grillowanym kurczakiem zapiekanym z serem Cheddar, bananem
i ananasem z dresingiem mango
Mix satat z grillowanymi pomaranczami, orzechami nerkowca i Zurawing
z dresingiem mietowym
Grillowane pomidory i baktazan przektadane mozzarellg z dresingiem

balsamiczno miodowym

Mix satat z grillowanym tososie oliwkami z serkiem mascarpone i dresingiem
mietowo- pomidorowym

Mix satat z ekologicznych upraw z karmelizowanym burakiem i kozim serem

Warzywa grillowane na styl hiszpanski

DODATKI:

Buteczki bankietowe (mix), pieczywo mieszane
Dip czosnkowy / dip mango / dip stodko- kwasny
Ketchup / musztarda Dijone
Oliwa z oliwek z papryczka i czosnkiem
Oliwa z oliwek z rozmarynem i czosnkiem

www.royal-catering.pl CAT ER l N G tel. +48 22 225 27 97



YVVVVVY

DESERY

Tarta z rabarbarem
Ciasto szpinakowe z mascarpone
Ciasto marchewkowe z kremem cytrynowym
Tartaletki z owocami maliny, boréwki
Ciasto bananowe
Banany smazone w likierze pomaranczowym - Live Cooking
Swieze owoce krojone

PAKIET NAPOJOW BEZALKOHOLOWYCH:

Aromatyczna Kawa Nespresso
Wyb6r Herbat Dilmah
Dodatki : cukier ( biate/brazowe), stodzik, mleko, cytryna, mi6d

Lemoniada tradycyjna z cytryng i mietg
Lemoniada arbuzowa
Woda mineralna z bukietem owocow
Soki owocowe 3 rodzaje

Dodatkowo proponujemy

Namioty

Lawy piwne

Grzybki grzewcze

Stacje live cooking z kucharzami
Stacje dla dzieci

Atrakcyjne pakiety alkoholi
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